ENTGELTLICHE KOOPERATION

BRUTAL LOKAL UND
FEST VERWURZELT

Wo regionale Kochkunst ein Dinner auf Hauben-Niveau aus den ureigenen Bodenschétzen
zaubert, vermittelt die kulinarische Erlebnisreihe der , Waldviertler TischKultur” die pure Essenz
des Waldviertels —in naturnaher Kulisse zum Wohlfuhlen und Genief3en. Bodensténdig und
innovativ interpretiert zugleich, verfuhrt die Raffinesse der Spitzenkéch:innen in andere Sphéren.

as Waldviertel beheimatet in seiner
D ruhigen Umgebung seit jeher unzah-

lige Kiinstler:innen und Kulturschaf-
fende. Einer der vielen bekannten Namen ist
unter anderem Friedensreich Hundertwasser,
der sein Verméchtnis beispielsweise am soge-
nannten Hundertwasserbrunnen hinterlassen
hat. Die ruhige naturbelassene Landschaft des
gesamten Waldviertels bietet viel Raum fiir
Kreativitat und regt zur personlichen Entfal-
tung an. Um in diese besondere Atmosphéare
selbst eintauchen zu konnen, bietet sich jeder-
zeitein Besuch hier an. Wer jedoch die geballte
Essenz des Waldviertels erleben mochte,
kommtam 03. September.
Nach dem Motto: hinsetzen, durchatmen —
und sich willkommen fiihlen, hat man die
Moglichkeit, beim Auftakt einer neuen Veran-
staltungsreihe dabeizusein, dieausder Region
undvor allemvon denlokalen Akteur:innenim
Waldviertel gemeinschaftlich ins Leben geru-
fenwurde, um die Tradition hochzuhalten und
liebevoll neu interpretiert weiterzugeben. Die
Waldviertler TischKultur vereint kulinarische
Klassiker auf Hauben-Niveau, getoppt mit
modernen Facetten der Kunst und Kultur,
abgerundet durch die traditionelle Wald-
viertler Handwerkskunst.
Zum Dinner geladen wird dort, wo tiefe Ver-
wurzelung und natiirliches ,,Aufgehobensein“
ihren Ursprung haben: unter freiem Himmel,
umgeben von Bidumen und Waildern, am
Waldesrand genauso wie zukiinftig in einzig-
artigen Waldviertler Locations, die nur fiir die-
sen speziellen Anlass ihre Pforten 6ffnen und
die Essenz des Waldviertels ein Stiick weit nach
drinnen holen. Regionalitit, Reduktion und
Ressourcenschonung zeichnen die Facetten
vom neuen Waldviertler Ess-Erlebnis aus.
Genauso wie ein achtsam saisonaler Griffindie
Schatzkiste der Natur. Das schafft dann wiede-
rum viel Raum fiirs Zeitnehmen, Zuhoren —
und Genief3en.
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Doris Schreiber, Kéchin und Klaus Hélzl, Chef de Cuisine im- Dorfwirt Litschau

Die Wald-
viertler Tisch-
Kultur ist der
Spiegel zur
Seele der
Waldviertler
Koche

DER GESCHMACK LIEGT IN DER
NATUR DES WALDVIERTELS

Die regional gewachsenen und produzierten
Zutaten reichen vom artgerecht geziichteten
Karpfen bis zum traditionell und nachhaltig
produzierten Fleisch und Wild. Nicht fehlen
diirfen die Erdépfel. Sie sind langst Lokal-
Matador der Waldviertler Kiiche, sie blicken
auf eine mittlerweile fast dreihundertjahrige
Geschichte zuriick und sind von einer Speise-

karte im Waldviertel nicht wegzudenken.

Weiters immer dabei natiirlich das knusprige
Brot und der duftende Kéise nach bewéhrten
Rezepten aus echter Handwerkskunst. In den
Vordergrund rollt sich auch gerne das sii3-
sduerliche Kriecherl, das mitseinenrund 6.000
Jahren tibrigens zu den é&ltesten Kulturpflan-
zen der Region zdhlt. Und auch der Wald-
viertler Mohn, der hier bereits seit dem Mittel-
alter wachst und das Waldviertel jedes Jahr im
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Die Lichtinstallationen von Leo Bettinelli
(,Blockheide leuchtet”) machen das
Erlebnis-Dinner zu einer neuen Erfahrung

Juli in ein weif3-lila-rotes Bliiten-
meer verwandelt, kommt nur zu
gernvor den Vorhang.

On Top lassen sich als iiberraschende

lokale Exoten (,,Local Exotics®) auch noch
verborgene Schétze aus dem Wald verkosten.
Abgeschmeckt wird dann mit der Vielfalt an
regionalen Krautern, die aus den Jahrtausende-
alten Granitboden sprieBen. Waldviertler Wein
und Bier genauso wie edle Spirituosen und
Whisky aus generationeniiberlieferter Destilla-
tion runden schliefdlich das Geschmacks-
erlebnisab.

LOKAL & FEST VERWURZELT:
DINNER AM WALDESRAND

Unter freiem Himmel am Waldrand bei der
Waldschenke Schreiber in Kurzschwarza,
empfiangt Sie am 03. September bereits per-
sonlich ein kundiger Waldviertel Sommelier
zum Aperitif aus lokalen Spirits, um auf den
einmaligen Abend in der besonderen naturna-
hen Atmosphédre anzustoen. Spétestens
sobald Sie Platz nehmen, tauchen Sie ein in die
brutal lokale Waldviertler TischKultur, die fes-
ter verwurzelt mit ihrer Region nicht sein
konnte. Serviert wird ein eigens fiir diesen
Abend zusammengestelltes Menii von Doris
Schreiber, einer Wirtin, die sich der Wald-
viertler Wirtshauskultur verschrieben hat und
die bodenstindig wie gleichermalen innova-
tiv ist — gemeinsam mit Spitzenkoch Klaus
Holzl, Chef de Cuisine beim Dorfwirt in Lit-
schau, dessen Kiichenphilosophie sich in
folgenden Worten zusammenfassen lésst:
,JKochenistLiebe -Liebe zum Handwerk, Liebe
zu den Produkten und Rezepten, Liebe zur
Region und den Menschen*.

Daraus ergibt sich der gemein-
same Fokus der Menii-Gestal-
tung: Der Jahreskreis und die acht-
same saisonale Nutzung der
urspriinglichen Waldviertler Kostlichkeiten.
Auf die Teller kommt es frisch und direkt aus
den fruchtbaren Boden der Region —und dabei
immerimharmonischen Handshake aus Tradi-
tion und Innovation. Ein Grul? aus der Kiiche
darf eben so wenig fehlen, wie erlesene Wald-
viertler Weine aus dem Kamptal. Auswahl fiir
passende Tropfen zu jedem Gang gibt es reich-
lich, denn unter anderem ist Langenlois mit
rund 2.000 Hektar Weinanbaufléche {ibrigens
die gro3te Weinbaustadt in Osterreich. On Top
gibt es die ein oder andere Uberraschung zwi-
schendurch. Ebenfalls eine Uberraschung mit
garantiertem Wow-Effekt ist die Menti-Karte
fiir diesen Abend an sich oder besser gesagt die
,Carte Blanche“. Denn geliiftet wird das lokale
Génge Menii mit zusétzlichen liebevollen Zwi-
schengangen erst am Tisch selbst.
Eines ist kein Geheimnis, sondern ein Verspre-
chen: eswird brutal lokal!

SPIEGEL DER WALDVIERTLER SEELE
Wie weit man in die Waldviertler TischKultur
eintauchen mochte, ist jedem Gast selbst iiber-
lassen. Man hat jedoch die einzigartige
Moglichkeit mit einzelnen Produzent:innen
verschiedener kulinarischer Produkte sowie
den Koch:innen personlich ins Gespréch zu
kommen und sich auszutauschen. Man kann
die Gelegenheit also gerne nutzen, denn
Waldviertler:innen kann man alles fragen —
sie haben nichts zu verbergen. Hinter den
Waldviertler Produkten steckt echte und
ehrliche Handarbeit, nicht mehr und nicht

weniger. Mehr steckt hinter dem kulinarischen
Erlebnis allemal, denn wenn die Sonne Schritt
fiir Schritthinter den Biumen der Waldviertler
Naturlandschaft verschwindet, treten die
kiinstlerischen Lichtinstallationen von Leo
Bettinelli (,,Blockheide leuchtet”), die den
Rahmen der Waldviertler TischKultur an
diesem Abend einzigartig erweitern, immer
mehr in den Vordergrund und machen das
Erlebnis-Dinner zu einer komplett neuen
Erfahrung.

Die neu geschaffene Atmosphére entfiihrt in
eine neue Welt der Illusion, die in leuchtenden
Farben die Waldviertler Kunst mit Kulinarik
und Handwerk beim Digestif auf neue Art
und Weise verbindet und ungezwungen aus-
klingen lasst.

WALDVIERTLER TISCHKULTUR
ERLEBEN

03. September 2024
Waldschenke Schreiber, Kurzschwarza
Wenn Sie in die brutal lokale & fest verwurzelte
Waldviertler TischKultur eintauchen méchten,
kénnen Sie sich ab sofort einen der limitierten
Platze sichern: waldviertel.at/tischkultur
Weitere Termine in einzigartigen Locations
erfahren Sie in unserem Newsletter und in den
Sozialen Netzwerken.
Buchung & Information E.
Destination Waldviertel
GmbH

+43 2822 54109
buchung@waldviertel.at




